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6 Non si puo penSd}'e bene, amare bene, dormire
bene, se non si ha mangiato bene! 00

Virginia Woolf
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Aucceur de Nimes, la Rome frangaise,

Benvenuti che3 Livia.

Notre restaurant puise son ame dans Lhistoire de Livia
Drusilla, derniere épouse de lempereur Auguste. Sa statue,
Jjuste c.eoté, pointe vers nous, on aime imaginer quil montre
son dernier amour. C'est cette histoire qui inspire notre liew,
ol U'Antiquité rencontre une cuisine italienne moderne et
chaleureuse.

En cuisine, Laurent signe une cuisine entierement maison,
nourrie par des producteurs locaux et des produits italiens
qu'il choisit avec exigence. Passé par les cuisines étoilées,
notamment cheg Alexandre, il cultiveune approche précise
et sensible, oiila technique s'efface au profit dugoiit. Son
expérience forge une cuisine sincére, moderne, toujours
généreuse.

Ensalle, Freddy fait vivre ce liew en mettant sa gentillesse et
chaleur et celiesunplwde qui donnent limpression d'étre

recus comme a la maison.

“ATavola!”



O letre formute du O)Viid:

Entrée + plat ou plat + dessert .........ccccceeeuuuueneeens 25€00
Entrée + plat + dessert .........cccceeevvrcerieeiiccnerreennenns 32€00

Uniquement du mardi au vendredi midi

Oaucer et pas bampor Sﬂ&%

Burrata DELIZIOSA] Iue meill¢ure du monde, potimarron roti et cépes, graines de courges torréfiées

é{@ borre paike
anais et p0|r rotls stracciatella et pistaches torréfiées
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ou- -fleur roti et ‘Nduja (saucisse de porc piquante)

ée, sauce tomate et grana padano
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(Seuvernits do mande

T|ram|su_ servi a la cuillére
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Tarte au citron en trompe I'ceil

Q%W%IJ e Ldasta
Déclinaiso fromages italiens

Allergenes varlables
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Entre copains

Pour l'apéritif ou pas

marnie

Plats a partager pour deux

° @/m/&@ a{’g’fq’gﬁaﬂé .................................. 51€00

Escalope milanaise XXL panée, gremolata
et sauce tomate, accompagnée de pates
fraiches

o 4 (\S)?W .............................................. 18€00
Sélection de charcuteries italiennes
{12
° ﬁ%&/w ............................................................. 10€00
o SFissalut ¥ Sl A N A 11€00
°
° (SMC% 1 est pas Gl 14€00
Burrata DELIZIOSA, élue meilleure du monde,
poti
°
o
Panais et poires rotis, stracciatella
et pistaches torréfiées
o %g W .............................................. 19€00
Poulpe grillé, pommes de terre grenaille
et beurre blanc citronné
OIOIGIO
° @mﬁ @z&m& ............................................ 15€00

Gluten Crustacés (Eufs Poissons  Arachides 50/0 Lait  Fruits &

coque

Boulettes de viande a la sauce tomate,

accompagnées de pates fraiches
i1 2}

Chou-fleur réti et ‘Nduja
e

Gorgangal i la cillbte...........

Servi comme il se doit
VP

11€00

I§§.§g[.tmimgplglgle légumes du moment
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(SW/M/& duw memerl ... Variable €

Inspiration du chef

{ Allergénes variables ;
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Céleri Moutarde Sésames Sdfﬁ'i‘es Lupms Mol/ﬁgdues Végé'tla.rien
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;g((j{}m ...................................................................................................................................... 11€00

°

° %Wagg& A e AR D W e e e il 10€00
Déclinaison de fromages italiens
{:‘_Allergénes variables}

° 0%/ @W&@ @ %{,{/L@ ............................................................................................... 10€00
Assortiment de douceurs maison, inspiré de la corne d’abondance de Livia,
q_ggg_mpggm_’e_g d'un café ou d'une boisson chaude

Menu pour les enfants « 14€00
@ Petite milanaise et ses pates a la tomate
2
Dessert du moment
’ Sirop
Certaines de nos recettes peuvent évoluer,
merci de bien vouloir nous faire part de vos allergies alimentaires.
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